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MATERIA DE CAPA

Cooking in Japan -+ o Japao por camadas




CARTA DA CURADORIA

Vigjar bem

eviajar com

umd pergunta.

que pode uma viagem revelar
quando a gastronomia deixa de
ser uma lista de restaurantes e

passa a ser uma forma de compreender um

pais?

Nesta edicdo vamos percorrer o Japdo
através de quem cozinha, forja, serve,
cultiva e preserva. O itinerdrio continua

presente, mas a narrativa vem primeiro.

A Kizuna nasce para prolongar esse modo
de viajar: menos inventdrio, mais relagio;
menos pressa, mais capacidade de perceber.
Cada matéria procura aquilo que existe
antes do prato e aquilo que permanece

depois da mesa.

VICTOR BARROS - CURADORIA WORLD COOKING EXPERIENCE

03 - CARTA DA CURADO




NESTA EDICAO
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A arte da transicio

Kansai ﬁ agua, tempo e apetite

Kyoto — a beleza da transmissao

A tltima mesa
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COOKING IN JAPAN

OJjap
po{* camadas.

Uma viagem torna-se revista quando os dias deixam de ser uma
lista e comecam a formar uma pergunta.

JERRY SHEN « UNSPLASH 05
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COMO LEMOS O JAPAO

A informagdo

SUS tenta anarrativa.

Ndo a substitui.

Esta edi¢do ndo tenta esgotar o Japao. Procura construir as condi¢des

para que o pais seja percebido — primeiro como presenca, depois

como memoria.

Japio nio se revela de uma so vez. Primeiro
por uma mudanga de escala: a cidade vista de
longe, uma floresta que reduz o passo, uma

porta que se abre, uma mesa que retine desconhecidos.

Depois, detalhes ganham significado: a temperatura do
arroz, o som de uma limina, a dgua que amadurece
uma bebida, a estagio que altera um ingrediente e o
cuidado de alguém que percebe uma necessidade antes

que ela precise ser pedida.

A Kizuna preserva a alterndncia entre intensidade e

pausa, coletividade e autonomia, tradicio e reinvengio.

O luxo ndo estd em acumular. Estd em oferecer espago

suficiente para que cada encontro exista por inteiro.

Por isso, o itinerdrio permanece como estrutura
silenciosa. A revista ndo o reproduz dia apos dia:
transforma deslocamentos em capitulos, fornecedores
em personagens ¢ refeicdes em maneiras de

compreender matéria, tempo e relagio.

A viagem ndo percorre o pals inteiro.
Permite que ele se revele lentamente.




CINCO MOVIMENTOS

Umaj
Cinco mudangas
atengdo.

i

Téquio .an?nc.ie.r aver
Fu]x - abrandar
Transigao * mover-se
Kansa.i sentir o apetite

Kyoto - reconhecer a transmissao

O encerramento ndo depende de um
fornecedor. Depende do que mudou no

grupo.



21 SETEMBRO - CHEGAR SEM PRESSA

A primetra casa
antes ¢

primetra cidacle.

Chegar nio é preencher as primeiras horas. E permitir
que o corpo encontre um lugar antes de pedir-lhe

atencao.

ntes de Toquio tornar-se percurso, precisa tornar-se habitivel. O
Mandarin Oriental funciona como a primeira referéncia: chegada,
siléncio, vista e um lugar para onde regressar entre capitulos.

A viagem pode comecar antes do programa publico, sem criar uma excursio
de chegada. Reconhecer o entorno, ajustar o corpo ao fuso e permitir que a

cidade se aproxime ji s3o parte da hospitalidade.

A primeira casa da jornada é aquela que nos ensina
a chegar.

FRESA inw




22 SETEMBRO - ARTE, CIDADE & MESA
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Espago, convivéncia, distancia, pausa e a primeira mesa. |

ALEXANDER KORTE - UNSFLASH 09 - TOQUIO - ATO |



TEAMLAB BORDERLESS

1ando o espagco
ade terspag
onteiras.

A primeira aprendizagem de Toquio é corporal: avancar sem
possuir inteiramente o mapa.

Obras atravessam ambientes; o percurso deixa de ser inteiramente previsivel. Antes de
reconhecer bairros, técnicas e nomes, o corpo aprende que a atengdo terd de se adapiar.

Mais tarde, Tokyo Tower fara o movimento inverso: devolvera contorno e distincia a cidade.

Entre os dois, uma mesa recolocara o grupo numa escala humana

porosidade atencio escala

A cidade ndo precisa caber no primeiro dia.




GONPACHI NISHI-A

ZABU

Uma mesa que

devolve corpo

ajormada

L ]

Depois da imersao, a viagem precisa de uma escala humana:

vozes, pratos ao centro e o inicio de uma intimidade

coletiva.

Depois da imersdo visual, o almogo muda
o registo. A forca ndo estd em demonstrar
prestigio, mas em permitir que o grupo
encontre um Centro comum: conversa,

ruido, cozinha aberta e presenca.

RITMO FORMA

ruido que acolhe pratos que circulam

Hi momentos em que a curadaria
concentra atencao; ha outros em gue
permite que as relacdes comecem a
formar-se. Uma refeicio pode sustentar o

dia sem precisar tornar-se o seu climax.

EFEITO

O grupo comeca



TOKYO TOWER

L ]

m escala.

Um ponto de vista nao explica Toquio. Mas oferece distincia

suficiente para que o excesso se transforme, por instantes, em

desenho.

Escala também depende do ponto de vista.

TIM MARSHALL - UNSFLASH

[0

12 - CIDADE & DISTANCIA



PAUSA PROTEGIDA

Ha sofisticagdo
emndo ysar todo
o tempo disponivel.

Nem todas as horas precisam produzir uma fotografia, uma compra

ou uma histéria.

O quarto, o banho, a mudang¢a de roupa e alguns minutos Uma mesa que pede presenca nio deve receber um grupo
sem nova informacio nio sdo espago vazio. A pausa cuja atencio jd foi gasta inteira durante o dia.

pl’OtEgE O prazer e devolve atengio a0 corpo.

O luxo também é saber guanto cada di

13

RITMO



UNKAI - DISCOVER WASHOKU

O Japdo comega
pelo umar.

ntes de reconhecer os pratos, aprender a
perceber a arquitetura invisivel que sustenta
o sabor.

primeira grande mesa nao comeca por uma lista de

pratos. Comeca por um vocabulario: dashi,

profundidade, estacao, recipiente, intervalo e
hospitalidade.

O dashi raramente procura protagonisme. Estrutura, liga e

prolonga. E uma chave de leitura para tudo o que vira depois.

g dashi e estacio

recipiente intervalo

Antes de reconhecer os pratos, aprender a
perceber o sabor que os sustenta.




O territério chega primeiro. A mesa traduz. A noite transforma.

15 - TOQUIO - MEMORIA




KAMINARIMON - NAKAMISE - SENSO-JI

Portaus,
eyogioe,.
vida cotidiana.

territério onde memoria e uso continuam a negociar o

presente.

i
R

sakusa ndo entra como a visita a um templo. Entra como uma leitura
da coexisténcia entre fé, comércio, passagem ¢ meméria urbana.

Nakamise é eixo histérico e vivo, ndo shopping stop. O percurse preparaa

mesa: primeiro o bairro; depois, a sua traducio culindria.

TRRREEEER)

ut portal He rua

templo o mesa




ASAKUSA MUGITORO

Ha sabores que
permanecem porque

confinuam vivos.

Continuidade nao ¢é imobilidade. E uma tradicao
suficientemente viva para continuar a ser servida, partilhada
e reconhecida.

A passagem do espaco ptiblico para o ozashiki altera a escala sem transformar
hospitalidade em encenacdo. Cevada, arroz e tororo traduzem continuidade, textura e

memoria.

O Mugitoro Gohan servido ao grupo cria uma assinatura coletiva simples: a cidade

que foi lida na rua encontra outra forma dentro da sala.

TEXTURA ESPAGO EFEITO

cevada + arroz + ozashiki sem uma assinatura
tororo encenacac coletiva




TAPAS MOLECULAR BAR

A aénciado
encantamento.

A surpresa torna-se rigor quando cada transformagao pode ser observada a
distancia de um balcao.

Num balcio intimo, in acio, téenica,

surpresa. Os

ss0es equivalent

parte do desenho,

Observar mdos, matéria, ritmo, temperatura e o instante em

que a explicagdo se transforma em surpresa.

observar i compreender H provar * surpreender-se
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24 SETEMBRO - LIMIAR
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Harajuku, Omotesando e Shibuya formam um

»

Meiji Jingu

antes de a atengao regressar ao oficio.

19 - TOQUIO - OFICIO E RITUAL
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MEIJI -~ HARAJUKU -~ OMOTESANDO
» SHIBUYA

tro regimes
tengao.

Sao quatro regimes de atencao

Meiji Harajuku

o Omotesando Shibuya

A manhi nio tenta resumir Toquio. Trabalha a coexisténcia de escalas: a
floresta como limiar, Harajuku e Omotesando como passagem cultural,

Shibuya como intensidade.

A saida desse fluxo prepara a mudanca de linguagem. Depois da cidade em

movimento, uma casa familiar concentra o olhar no gesto.




MATSUNOZUSHI

Quatro geragoes,
entre arroz amina

ospitalidade.

A técnica intporta. Mas o que a torna memoravel é perceber como
conhecimento, casa e rela¢do atravessam o tempo.

cidade deixa de ser fluxo e volta ao gesto. A histéria ndo é simplesmente comer sushi no

A introducao as facas e aos peixes, a Japao. E observar coma conhecimento se torna

prova de saqué e a preparacio ao vivo pratica diante do grupo — e como uma casa
aproximam técnica, tempo e relacio. familiar transforma produto em memdria.

O que comega no mar atravessa mercado, cidade, arroz e quatro geragoes.



NINGYOCHO IMAHAN

A técracamuda
mmmbMWMI

cozinhaem
m@wmx

No sukipeki, servico e participagdo nao se anulam:
organizam uma mesa cujo centro é partilhado.

Ao final do dia, a atencio desloca-se do O valor esta menos em classificara
gesto individual para a convivéneia, O experiéncia @ mais em perceber como a
sukiyaki organiza calor, produto, servico forma de comer também produz relacio.

¢ partilha em torno de uma mesa

EGHEREY

Da lamina ao fogo. Da observagdo d mesa comum.

partilha

calor

0 F Ol o}

SEIvIgo

L2

MESA

COMPAR

produto

ILHADA
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TSUKIJI - SAMWA / UNSPLASH 23 - ABERTURA



MICHAEL WU - TO SO UBEZIO / UNSPLASH

LEITURA DE TERRITORIO

Antes damesa,
o trabalho.

Q passagem pelo Outer Market é deliberadamente leve. A

guia conduz uma leitura de ingredientes, corte,

conservag¢ao, embalagem e pequenos estabelecimentos.

Poucas provas podem entrar quando ajudam a compreender esse
universo, mas nao construimos um food tour nem uma refeicao

disfarcada de percurso.

Antes de Ginza falar de design, objetos e
desejo, Tsukiji devolve a aten¢ao a matéria.

A medida importa: perceber como a cultura alimentar comega
antes do restaurante, sem gastar o apetite que o restante do dia

ainda pedira.

A experiéncia gastrondmica comega muito antes do restaurante.

01 02 03

SELECIONAR CORTAR CONSERVAR

04 05

EMBALAR CUIDAR

24 - TERRITORIO
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GinZa {
sem pressa
b\

3

- ]
Em Ginza, o luxg %pql
pertencer a quen’%_"_'ca

quando o tempo volta a

GINZA AO ANOITECER - JUSTIN BAUTISTA / UNSPLASH 25 -{ABERTURA



ENSAIO DE CIDADE

Liberdade
com qualidade.

Ha bairros que se explicam por uma lista de enderecos. Ginza
nao ¢ um deles.

sua leitura pede atenc¢ao: a precisdo de uma A curadoria oferece repertério suficiente para que a

embalagem, a forma como uma fachada filtra liberdade tenha qualidade, sem transformar desejo em

a luz, ao ritmo do atendimento, ao siléncio checklist. N3o ha circuito obrigatério: ha espago para
entre uma escolha e a seguinte. seguir uma intui¢ao — ou simplesmente caminhar.

Comprar é apenas uma das formas possiveis de
participar. Ginza interessa como territério de
reputa¢do, materiais, servico, arquitetura, objetos,

gastronomia e escolha.

como viver “Liberdade ndo significa auséncia de
Escolha uma dire¢do, nio uma lista. Permanecer Cu‘radoria. Signiﬁca pOder eSCOIher

num unico lugar, parar para almogar ou regressar
- oo o
mais cedo também sdo formas inteiras de conhecer porque alguem]a Cl,udou dO

o bairro.

caminho.”

26 - ENSAIO



UM COMPASSO, NAO UM ROTEIRO

Cinco diregoes

de desejo.

01

Objetos &
precisao

Papel, escrita, embalagem,

design e cultura do fazer.

02

Moda,
arquitetura &
Servico

Fachadas, materiais e
identidades traduzidas no

espago.

03

Sabores breves

Ché, wagashi, confeitaria e
presentes gastrondémicos.

Comecar pelo que desperta curiosidade — e deixar

que o bairro decida o resto.

04

Beleza & ritual

Texturas, féormulas e
pequenos gestos de cuidado

japonés.

05

Ginza essencial

Uma leitura curta para
caminhar menos e reparar

melhor.

Escolher pouco também é parte da experiéncia.

27 - COMPASSO
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GUCCI OSTERIA TOKYO - IMAGEM OFICIAL 28 - ABERTURA



GUCCI OSTERIA TOKYO - IMAGENS OFICIAIS

PERFIL DE HOSPITALIDADE

A arquitetura
do reencontro.

Ha uma diferenca entre terminar o dia e dar-lhe
um fecho.

epois da autonomia de Ginza e da pausa protegida, a noite recompoe
o coletivo.

No Gucci Osteria Tokyo, a casa inteira torna-se cendrio desse reencontro. O
formato em movimento aproxima gastronomia, design e servico sem

transformar a despedida numa sucessao de ativagoes.

A identidade do espago nasce do didlogo entre referéncias italianas e a
precisao japonesa: verde, veludo, madeira pintada, luz e circulagao.

A despedida ndo é o fim do dia. E 0 momento em que a
experiéncia volta a pertencer a todos.

CASA RITMO MEMORIA

inteira para o grupo jantar em movimento o tltimo brinde

29 - PERFIL
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PAGINA DE TRANSICAO

A czdade con
a abrir-se.

Edificios diminuem, o céu ocupa mais espa m . -
L L t 1 .
satbamos explicar por qué. A paisagem ndo chega como dﬁ'?!g " ‘ ﬂ "!’iu',j . Ui
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JANELA DE VIAGEM - ROBERT SCHWARZ - PEXELS 31 - TOQUIO —» YAMANASHI



ENSAIO DE PAISAGEM

Quietude ¢
outra forma
de présenga.

Espaco, agua, floresta, vinho, onsen,
temperatura e tempo nao preenchido.

O luxo mede-se pelo espago que cada acontecimento recebe

— e pela liberdade de n3o preencher todos os intervalos.

MOVIMENTO EDITORIAL

Cidade — terra — vinho

— floresta — siléncio

Desacelerar ndo retira contetido. Devolve

escala ao que ja esta diante de nds.




QUATRO MATERIAS DA QUIETUDE

Espago suﬁczente
para perceber.

O luxo nao serd medido pela quantidade de
acontecimentos.

epois de Toquio, o corpo ainda carrega a velocidade da cidade. O
interlidio comega quando a pergunta sobre o que acontecera depois

perde urgéncia.

A agua participa do solo, do clima, da fermentacao e do banho. A floresta oferece

profundidade sem exigir percurso. O tempo nao preenchido permite escolher

entre conversa e siléncio, varanda e leitura, banho e descanso.

A hospitalidade trabalha precisamente para tornar-se menos visivel: antecipar

sem controlar, explicar sem invadir e proteger uma quietude que nao significa

auséncia.

AGUA FLORESTA

continuidade outra escala

TEMPO ONSEN

espago nao preenchido temperatura + passagem

OHAKU / UNSPLASH 33 - ENSAIO




O territorio
torna-se vinho.

m Katsunuma, vinho, uva, investiga¢ao e escolhas
técnicas deixam de ser abstratos e passam a ser

percebidos dentro da taga.

A uva Koshu interessa pela sua proépria delicadeza e pela
maneira como produtores japoneses constroem identidade
em didlogo com clima, solo e conhecimento acumulado. A
prova nao procura equivaléncias faceis com regioes ja
conhecidas.

O vinho ndo interrompe a viagem. Traduz a

mudanga da paisagem.
TERRITORIO UVA LINGUAGEM
Katsunuma Koshu delicadeza

34 - TERRITORIO & VINHO




FUFU KAWAGUCHIKO

A floresta
COMo casa.

Chegar também pode significar deixar de acrescentar.

Depois do vinho, nao se acrescenta nova atividade coletiva. A chegada existe para

permitir check-in, quarto, agua quente, jantar e descanso.

Arquitetura, madeira, fogo, floresta e temperatura dao forma ao interladio. O hotel nao

entra como catdlogo de amenities, mas como estrutura capaz de proteger permanéncia.

O servigo de luxo ndo preenche o siléncio. Sabe preservd-
lo.

CASA CORPO RITMO

madeira + fogo agua + temperatura jantar + descanso

SIS

SIGNATURE HOTEL IMMERSION



MONTE FUJI - PRESENGA, CLIMA E IMPERMANENC
L]

4 E
A montanha participa da viagem mesmo quando nao se deixa ver. .

no relevo, na agua, na dire¢ao da luz e na expectativa que produz.
Nuvem, névoa e chuva nao sao uma falha da experiéncia. Tampouco a
auséncia deve ser romantizada. A hospitalidade reconhece a
frustragdo, permanece atenta e nio transforma o grupo numa operagao -
de caca a visibilidade.

r" H
A montanha permanece. A visdo passa. -

HARRY SHUM - PEXELS 36 - PRESENCA



A ULTIMA MANHA DA MONTANHA

A paisagem
pede permanéncia.

Nenhuma visita precisa ser acrescentada apenas
porque existe uma janela.

Café da manh3, tempo de quarto, banho conforme escolha
individual, pequena bagagem e check-out sem pressa. Nenhuma

visita deve ser acrescentada apenas porque existe uma janela.

Hospitalidade também ¢é saber quando nio acrescentar nada. O
grupo sé regressa ao movimento quando a mudanga de escala ja

teve tempo para acontecer.

A proxima parte da viagem comega quando
esta termina por inteiro.




AGEM - ROBERT SCHWARZ

FUJI - OSAKA

Aarteda
transigdo.

Nem toda transicao precisa de um climax.

otemba funciona como intervalo de escolha, nio como miss3ao. Em
Mishima, estrada torna-se plataforma; no shinkansen, a paisagem

atravessa a janela sem pedir novas paragens.

Mover-se entre territérios nao é um vazio. E o momento em que autonomia,

infraestrutura e paisagem reorganizam o viajante para uma nova linguagem.

A quietude ndo termina. Transforma-se em
movimento.

38 - PASSAGEM



AGUA, TEMPO E APETITE

Conhecimento
e prazer ocupam
0 MesHo espago.

Kansai aproxima aquilo que amadurece devagar
daquilo que a cidade decide comer agora.

agua longa . estagdo presente

apetite urbano
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Ondeadgua
adquire memona.

Uma destilaria é um sistema de diferengas
minimas acompanhado durante anos.

whisky comega muito antes da garrafa: dgua, cereal,
fermentacao, cobre, madeira, humidade e anos de espera.

Maturar nio significa apenas deixar o tempo passar. Significa

acompanhar, comparar e aceitar que pequenas diferencas de clima,

forma e matéria permanegam vivas no copo.

O luxo estd na disciplina de ndo apressar
aquilo que ainda precisa tornar-se.

01 02 03 04

dgua cobre madeira tempo

IRIGEM TRANSFORMACAD TROCA DIFERENCA
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40 - AGUA & MATURACAO



KINSUITEI - NAGAOKAKYO

A margem
0.

A refeicao comega na distdncia entre a dgua, a madeira e a

sa, fundada em 15
construiu identidade a partir distingue aquilo qu
de territério, calenddrio e quile a casa decidiu preservar. A
hospitalidade. Arquitetu E rodeia a refeig:
madeir:
a refeicio antes que o primeiro pr

chegue.

A paisagem ndo é cendrio. E um dos ingredientes da

hospitalidade.

TEMPO

+ tatami




NYVYA 4314V

T,

OSAKA AFTER DARK

anoite.

Depois de um dia guiado pelo tempo longo, a noite regressa ao desejo
individual.

Depois de Yamazaki e Kinsuitei, permanecer no Hozenji, Namba e Dotonbori sio constelagio,
Four Seasons € uma escolha completa. Quem nunca circuito obrigatdrio.

quiser sair pode procurar uma pequena comnida,

um balcdo, um bar ou uma caminhada em

microgrupo.

Choose one bite — not a checklist.

42 - PAUSA & LIBERDADE
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MIMIU HONMACHI

dadashi l?lntes
congggertilhada.

Antes de ser prato, o caldo é relagao: agua, umami,
vapor, servigo e pessoas a mesma mesa.

IMIU entra como dncora patrimonial do almogo. Dashi, noodles e
udon-suki nao sao nostalgia: sio uma tradi¢ao de Osaka que
continua viva na pratica cotidiana e na mesa partilhada.

A introdu¢io da casa aproxima histdria e sabor sem transformar a refeicao

numa palestra. O vapor, a panela e o servi¢o devolvem a técnica a

convivéncia.

A heranga continua viva quando volta a produzir

presenga.

BASE CORFO GESTO

dashi noodles partilhar

44 - DASHI & HERANCA
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A CIDADE ENTRE AS MESAS

Osaka ndp precisa
ser provadd inteira.

Uma boa cidade nao exige conquista. Oferece escolhas.

01 uma pequena mordida 02 um balcio

03
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Street food € liberdade, nio terceira refeicio. Uma confeitaria, um café, um
objeto, uma pequena mordida ou o regresso ao hotel podem ocupar o

intervalo sem transformar IlpElth €m maratona.

A informalidade ndo diminui a técnica. Apenas muda a distancia entre

produto, balcao e conversa.

Basta escolher bem o que merece aproximar-se.

um objeto 04 ou regressar

45 - RUA & IMPULSO



A cidade permanece viva porque conhecimentos continuam a

ser praticados, protegidos, ensinados e transformados.

BERT MULDER-PE.X-ELS
46 - 30 SETEMBRO - KYOTO




O QUE PERMANECE VIVO

Transmussdo

naoe. .
imobilidade.

m tecido precisa ser escolhido,

vestido e ajustado. Um cha
precisa de alguém que reconheca agua,
temperatura, matéria e tempo. Uma casa
precisa continuar recebendo; um oficio
precisa encontrar maos que o repitam

sem congeld-lo.

Receber uma forma nao significa repeti-la
intacta. Significa decidir o que ainda merece

continuar.

Kyoto ndo ¢é apresentada como cidade
fixa no passado. Cada profissional recebe
algo que ja existia e decide como manté-

lo presente.
A revista nao precisa provar que o grupo
fez Kyoto. Precisa mostrar que, por

algumas horas, aprendeu a perceber

como a cidade transmite conhecimento.

A beleza aparece na continuidade.

47 - ENSAIO DE KYOTO



POR TRAS DA FORMA

A mateéna
encontrq
uma pratica.

Nada permanece vivo apenas porque foi bem

guardado.

Tecido, ceramica, papel, madeira e cha nao
entram como catdlogo de objetos. Entram pela

relagdo com maos, tempo, ajuste e uso.

Se a camada de vestimenta for formalizada, sera
tratada por escolha, tecido e cuidado — nunca
como fantasia coletiva. A estrutura da revista

permanece verdadeira mesmo sem um fornecedor

nominal.

CORPO vestir + ajustar

M ATERTS ceramica + madeira
GESTO

preparar + servir

48 - CORPO, MATERIA & GESTO




POR TRAS DO GESTO

mantém um
conhecimento em
movimento?

A pergunta vem antes do nome — e impede que o encontro
seja transformado em decoragio.

Esta pagina foi desenhada para receber o encontro autoral que atravessar todas
as portas de publicagdo: func¢io real, confirmagio escrita, protagonista,

contexto, ética de representacao e direitos visuais.

Até 14, a histéria permanece deliberadamente humana e aberta. O design nao

inventa mestre, chef, ceriménia privada, exclusividade ou acesso.

O nome entra depois da evidéncia. A pergunta jd
pertence a revista.

49 - ENCONTRO DE TRANSMISSAO




KYOTO SEM CHECKLIST

Poucas histori
Espago entree
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A cidade ndo precisa ser completada para ser ‘

compreendida.

01 uma rua

02 uma pausa

03 uma escolha

BERT MULDER - PEXELS
50 - CURATED FREEDOM
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Kyoto nao encerra
aviagem.

No dia seguinte, a tltima mesa nao precisara competir com tudo o que veio
antes. Kyoto devolve atengio ao detalhe e deixa uma pergunta em suspenso: o

que permanece porque alguém ainda cuida de transmitir?

O retorno a Osaka deve carregar espago, ndo uma
nova obrigagdo.

51 - CODA
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A ULTIMA MESA

Quandoa 2!

encontra um lugar. =4

O sentido do encerramento existe antes da escolha final da
casa.

Th  UNSPLASH 52 - 01 CUTUBRO - ENCERRAMENTO
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UMA MESA, ALGUMAS PALAVRAS, TEMPO
SUFICIENTE

A ultimgnoite
ndo precisa
competir.

Encerrar bem nao é acrescentar um climax. E devolver

Rebidte

sentido ao que ja aconteceu.

funcdo é devolver ao grupo aquilo que foi vivido: relagées, objetos,
sabores, fotografias e pequenas mudancas de atencao.
A casa que vier a ser formalizada entrara como protagonista dessa narrativa maior.

Enquanto a contratagdo permanece em retencao, a revista ndo promete gala, chef,

presentes, harmoniza¢io, exclusividade ou acesso extraordinario.

| O espago escolhido serve a histéria. Nunca a substitui.

53 - EPILOGO




SEIS MANEIRAS DE ENTRAR NO
JAPAO

imesa muda
orma.
Aatengao
permanece.

01

Umami & estagcao

Mesa & convivéncia

Técnica &
contemporaneidade

06

Oficio & transmissao

Territorio & maturacao

Rua & impulso

- A MESA COMO LINGUAGEM



O QUE FICA

q / ¢ o~ V 4
® 3
Ela regressa quando um detalhe encontra
° novamente o corpo.

01 02 03 04 05 06

um gCSIO uma Pl‘.‘ﬁsoa uma textura uma palavra uma fctograﬁa uma mesa
Ha viagens que continuam a reaparecer em A coda pés-experiéncia permanece reservada.

pequenos sinais: um gesto, uma pessoa, uma S6 depois da viagem poderio entrar vozes,

textura, uma palavra, uma fotografia ou uma fotografias, notas de campo e objetos realmente

maneira diferente de olhar para uma mesa. vividos. Esta edi¢ao nao escreve

antecipadamente uma memoria que ainda nao

aconteceu,

O viajante é autor da propria
memaria.



COMO ESTA EDICAO FOI
CONSTRUIDA

Nunca menos

verdaderra.

Uma revista de viagem sé cria confiancga
quando distingue atmosfera, facto,
hipétese e memoria.

A revista distingue aquilo que esta confirmado,
aquilo que permanece em validacio e aquilo
que so poderd ser escrito depois da
experiéncia. Hordrios, precos, condices
comerciais e logistica pertencem ao roteiro e as

fontes operacionais — nio a estas paginas.

Parceiros entram por relevincia editorial.

Contetdo cocriado deve ser identificado.

leitor finalmente vé.

Factos, nomes, cargos, citacoes e imagens
atravessam uma porta de verificacio antes da

publicacdo final.

As fotografias de contexto sio licenciadas e
creditadas. Imagens oficiais de parceiros sé
aparecem no escopo autorizado. Nenhuma
imagem genérica pretende simular uma

experiéncia ja vivida pelo grupo.

Programa ¢ facto. Candnico é historia. A revista organiza aquilo que o
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KIZUNA -

Umarevistapara
viajar antes
departir.

Signature Experience in Japan - Setembro 2026 - World Cooking Experience
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